
PRZEKĄSKI
FINGERFOODS

„Nie ma bardziej szczerej miłości niż miłość do jedzenia”
George Bernard Shaw



WYTRAWNE 
fingerfoods

Przekąski z ciasta francuskiego / grzyby
leśne/Philadelphia / mikro zioła – 20 szt / 140 zł

Mini burgery / kurczak / sałata rzymska / kremowa pasta
/ ogórek - 10 szt / 165 zł

Krewetki w mango / chili / kolendra – 
20 szt / 220 zł

Mini wrapy / kurczak / ogórek / papryka – 
10 szt / 160 zł

Mini wrapy / tuńczyk / jalapeno – 
10 szt / 160 zł

Tartaletki / awokado / łosoś – 12szt / 130 zł

Mini kanapki / śledź korzenny / jajko / koper majonez/
marynowana cebulka– 12 szt / 150 zł

Mini kanapki /kozi ser/ gruszka / orzechy włoskie / rukola
– 12 szt / 130 zł

Tartaletki wege/ pasta z batata / konfitura z cebuli /mikro
zioła - 12 szt/ 110 zł

Mini sałatka grecka w słoiczkach 
– 10 szt / 140 zł

Mini sałatka cezar w słoiczkach 
– 10 szt / 150 zł

Mini bowle z łososiem teriyaki / awokado / ryż /
marynowany ogórek – 10 szt / 210 zł

Tartaletki italiano/ szynka parmeńska / rukola / oliwki – 
12 szt / 130 zł

Mini quiche /karmelizowana cebula / tymianek / ser feta–
10 szt / 140 zł

Mini quiche leśny /cukinia / grzyby leśne / słonecznik / 
– 10 szt / 145 zł



Mini pavlova / mascarpone / owoce - 
10 szt / 140 zł

Banoffee / banan / słony karmel/ maślane
ciasteczko / mascarpone - 10 szt / 140 zł

Eton mess / owoce leśne / krem waniliowy / beza /  
- 10 szt / 140 zł

Tiramisu / kawa / amaretto / biszkopt / krem 
- 10 szt / 145 zł

Tarta cytrynowa / beza / pistacje 
- 10 szt / 155 zł

Mus mango /marakuja / owoce / sable 
- 10 szt / 140 zł / 

Tarta czekoladowa / limonka / ganache / owoce
 - 10 szt / 160 zł

Oreo /mus waniliowy / kawa / borówka  - 
10 szt / 140 zł

Kokosowy pudding chia / mus mango
- 10 szt / 130 zł

Waniliowa panacotta / truskawki 
- 10 szt / 130 zł / 

Snickers /mascarpone / słony karmel / orzechy /
czekolada - 10 szt / 155 zł

Szarlotka / jabłka /cynamonowa kruszonka /
migdały / mus mascarpone - 10 szt / 140 zł / 

SŁODKIE
fingerfoods



LOGISTYKA
CATERINGU

 - naczynia jednorazowe 100 zł
 - naczynia ceramiczne / szkło 150 zł (zwrot czystych)
 - naczynia ceramiczne / szkło 250 zł (zwrot brudnych)

POINFORMUJ NAS O RANDZE TWOJEGO PRZYJĘCIA I
WYBIERZ RODZAJ ZASTAWY:

 - odbiór osobisty + zwrot zastawy ceramicznej - bez opłat
 - dostawa cateringu (do 20 km) 50 zł
 - odbiór zastawy (do 20 km) 50 zł
 - dostawa i odbiór powyżej 20 km - indywidualna wycena

ZADECYDUJ O SPOSOBIE DOSTAWY  I ODBIORU:

WYPOŻYCZENIE SPRZĘTU CATERINGOWEGO
 - w zależności od rodzaju przyjęcia istnieje możliwość wynajęcia
pełnego sprzętu cateringowego tj zastawa, stoły, krzesła, obrusy,
serwisy kawowe, podgrzewacze itd..

DOSTĘPNOŚĆ PERSONELU GASTRONOMICZNEGO
 - jeśli Twoje spotkanie wymaga dodatkowego wsparcia pod
postacią kelnera lub kucharz, koniecznie daj nam o tym znać .
Zapewnimy profesjonalną obsługę, która będzie z Wami podczas
bankietu



ŻYLETA bistro

Będzińska 37/2

41-205 Sosnowiec

KONTAKT

KINGA - 509233416

MARLENA - 517778436

ZADZWOŃ

LOKALIZACJA STACJONARNA

kinga.balazy@gmail.com

kontakt@kucharznawynos.pl

NAPISZ

#zyletabistro


